
PLATS

CAVETELLI FAIT MAISON - champignons de saison d’Evan, ricotta    27

STEAK DE CHOU-FLEUR - courgette, tomate, câpres    29

CHEESEBURGER LE 9E - oignons caramélisés, Louis d’Or, cornichons, frites    29

POITRINE DE POULET RÔTI - frites, salade de chou, sauce suprême    34

OMBLE CHEVALIER - haricots verts, gremolata à l’huile d’olive    39

PIEUVRE GRILLÉ - maïs sucré, tomates cerises, oignons marinés    43

TORTELLINI AU HOMARD FRAIS DU JOUR - bisque au brandy, salicorne    59
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ACCOMPAGNEMENTS

Chaud et beurré, challah  
torsadée de Hof Kelsten    8

Frites    9

Une belle salade verte    9

Purée de pommes de terre, beurre noisette, 
ciboulette    11

Champignons de saison sautés, ail    14

Épinards Monte-Carlo, mimolette,  
chapelure gril lée    14

ENTRÉES BAR CRU

SOUPE DE POULET & LÉGUMES 
spätzle façon matzoh, aneth frais    12

SALADE CÉSAR 
laitue Baby Gem, parmesan,  
croûtons à l’ail    16  / 25

SALADE DE LA FERME AQUAVERTI 
laitues d’automne,vinaigrette cidre & érable, graines 
de courge gril lées, fromage Louis d’Or    18

COURGE RÔTIE 
yogourt pressé, épices chaudes, noix, grenade    18

CIGARE D’AGNEAU 
labneh à l’ail confit, huile de tomate & câpres    23

TARTARE DE BŒUF AAA, LE CLASSIQUE 
chips de pommes de terre aigres-douces    25  / 36

CHARCUTERIES & FROMAGES DU QUÉBEC 
marinades maison, fruits de saison    27  / 46

COCKTAIL DE CREVETTES SAUVAGES D’ARGENTINE 
sur glace, sauce Marie-Rose    16

PINCES DE CRABE JONAH DE LA NOUVELLE-ÉCOSSE (3) 
servies froides, aïoli au citron gril lé    21

CRUDO DE THON JAUNE 
Ponzu au soya blanc, concombre, jalapeño   22  / 34

HUITRES 
ouvertes à la minute à la demi-douzaine  
ou à la douzaine    24  / 47

PLATEAUX DE FRUITS DE MERLES COUPES DU BOUCHER

LA TOUR DE L’ÉCAILLER 
huîtres, pinces de crabe Jonah,  
cocktail de crevettes    55 / 105

LE 1931 DELUXE 
huîtres, homard, crudo de thon jaune    90  / 175

SERVICE DE CAVIAR 
avocat, crumble de nori, ciboulette,  
crème sure, blinis    MP

STEAK  FRITES  8oz 
onglet de bœuf, cornichon, raifort, dijonnaise    44

FILET MIGNON “PRIME” 9oz 
choix de purée ou frites, sauce au poivre    69

SÉLECTION DU JOUR DE COUPES 
Vendues au poids à table.  Beurre  
aux herbes, sauce au poivre  
ou jus de viande, au choix de deux 
accompagnements    MP

AJOUTER UN DEMI-HOMARD   MP

Marco Gucciardi
Inserted Text
+c  


